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1. Общие полоrкения

1 , _ , По,то;кение о поряJке оргilнизации питания воспитанников (да,тее - Положение)
разработанО J-IJI \{\ъиципа-''ьного бюджетного дошкольного образовательного уФе)(дения".]етский са_: обшеразвивающего вида М 58> (далее - Образователь"ая оргЬизация; 

"соответствии с:

j.

- Фелеральньш Законом М 273-ФЗ от 29.12.2012
Федерации> ст. З7 ,41 п. 7 ст. 79:

кОб образовалии в Российской

_ - ФедератьЕым законом от 30.03.1999 м 52-ФЗ ко санитарно-эпидемиологическом
блаюпол)..пlи населения) ;

- ПостановлеЕие главного государственного счшитарного врача Российской
Федерации от 27.1О.202Оr. Ns 32 <об у"тверждении СП z.зtz.ц.зsgiо-zо <Сапитарно-
эпидемиологи!Iеские требоваНия к оргдшзации общественного питдlия населения> (далее
- сп);

- сп 2.4.3648-20 (СанитарЕо-эпидемиологические требоваI'иJI к организациям
воспитаниЯ и обуT ения, отдьD(а и оздоровJIеIrия детей и йолод"жrпо, уruiр*д"пrr"^п,постаЕовпением главного сfiштарного врача от 28.09.2О20 JФ 28;

. - л_ 
-л 

I-р_rп*ом Минздравсоцрlц}витIбI России Ns 213н и Минобрнауки России Nр178 от
1i,03,2012г <об утверждении методическrх рекомендаций по оргЕlнизации питания
обуrающихся И воспит lников образовательньп< учреждений>;- Федершrьньпr.r законом м 29-ФЗ от 02.01.2000г ко качестве и безопаспости
пищевьD( продктов) с изменепиями на 13 ию.тrя 2020 года;

- Уставом Образовательной организации.
1,2. Настоящее положеЕие разработано с целью создЕlния оптимаJIьньD( условий дrrя

укреплениЯ здоровьЯ воспитfi{ников, обеспечения безопаспого и сбалансироваrrного
питанЕЯ детей рапнеЮ и дошкольIlоГо возраста' осуществления контоJIя создания
пеобходимьrХ условий дJIя организации пIrт lия и устiiЕавливает порядок организации
питания детей в Образовательной организации от 1 года до 7 лет.

1,3. Настоящее Положение опредеJIяет основЕые цели и задатrи организации питаЕия
в детском саду, устанавливает требовапия к оргfi{изации питания детей, порядок поставки
продуктов, условиЯ и срокИ их хрдIениJI, нормы питаЕия, регJIа {ентирует порядок
оргаЕизациИ и }щета пит:lния, ответственность и контроль, а также финансирование
расходов на пИтание в ОбразОвательцоЙ оргаЕизruши и Док)П\,tеНТациЮ.

1.4. ОргшизаЦию питания детей (полуlение, хрiшеЕие и учет продуктов питания,
производство кулинарной продкции fiа пищеблоке, созд{rние условий для приема пищи
воспитанникаМи в группах и пр.) осуществляют штатные работники Образовательной
оргаЕиза]Iии в соответствии с функционаlrькьпr,lи обязанностями (заведующий,
заместителИ заведуIощего, повар, кJIадовщик, воспитатели, помощники воспитатеrrя),
имеющими соответствующую квалификацию, прошедшими предварительвый (при
поступлепиИ на работу) и периодический медицинские осмотры, профессиопшrьную
гигиеническую подrотовку и аттестацию, вакцинацию, имеющими личную
медицинскую кЕижку установлеIIного образца.

1.6. Питание воспитalнЕиков оргаЕизуется в соответствии с требованиями СП
2.4.З648-20, СанПиН 2.З/2.4.З59О-20 и ТР ТС О2|/2О11 " дру."*Й федеральными,
региоЕаJIьныМи и муниципальными нормативными актами, регла]\.{еЕтирующими
правпJIа предоставления питания.

1.7. Закупка пищевой прод/кции и сырья осуществJIяется в соответствии с
Федеральньшr,r законоМ от 05.04.2013 м 44_ФЗ <О контрактной системе в сфере закупок
товаров, работ, услуг дЛя обесrrеченЬ государственIIьD( и м}.ЕЕципzrльньж пркд).

1.8. .Щействие ЕастояIцего Положепия распросlраняется на воспитдпIиков
Образовательной организации.



1,9, Настоящее Положепие принимается с учетом мотивированного мнеЕияРодительского комитета
утверждается (о"оо ""одf,"j'уТНЖЬ ЫхlЖ"?""*"ffi#;"ffii,;Ж;:;";оргalпизации.

2. Основпые ЦеJ!п и задачц организацпи пптания в Образовательпой организации

2,1, основной целью орг€lнизации питаЕия в Образовательной оргаrизации явJIяетсясоздание оптим,Uьньж vсловий дJUI }креплениrI здоровья и обеспечения безопасного исбмансирован"о,о 
"",Ь," воспитанников, осуществления KoETpoJUl необходимьu<

условий дш организации питzlния, а ..кже соблюдьпия условий приобретения и хр.tненияпродуктов в Образовательной оргапизации
2,2, основныlrи заДачаI\,lи при организации питания воспитalнников Образовательпойорганизации являются:
, обеспечение воспитаtlников п,oганием, соответствующим возрастным

физиологическим потребностям в рациоЕальном и сбаllансировалном питаЕии:. ГаранТиРовапное качествО и безопасностЬ питitния n 'rщ""-"' продуктов,исполщуемьD< в питании;

' предупреждение (профилактика) среди воспитанников дошкольпогообразовательногО учрежден,nя "rф"*цrо"r**', неинфекционньп< заболеваний,связанньц с фактором питания;
. пропаганда принципов здорового и поJп{оценного питания:о анаIиз и оценки ypoвтr I профессионализма лиц, у.rч"r"уоriд"* в обеспечениикачественпого ПитаниJI, по результатаМ ИХ ПРalКТIirlеСКой деятельности;, разрабожа и собrдодепи" 

'nорrй"rо-правовьIх актов образовательнойоргаЕизации в части оргаIrизации и обеспечъкия качественного пrlтiшия вОбразовательной организации.

3. Требованпя к оргшlизации пптанпя воспитапнlлков Образовате;rьной
органпзацип

3,1, Образовательнм организация обеспечивает гарантировашое сбалансировмноеIIитаЕие воспитffшиков в соответствии с их возрастом и временем пребывапия вОбразовательНой организацИИ ПО HoPMtlI\,r, уIвержденнЫм саЕитарныМИ ЕОРМаI\,lИ ИПРаВЕЛIlI\rИ.

З,2, Требования к деятельности по формировапию рациоЕа и оргаЕизадии питЕlниядgтей в Образователъной ор.ан".ац"и,- оро"ruод"ruу, реализации, организациипотрблениЯ продукциИ общественного питаншI дJIя детей, посещающихОбразовательную оргtlпизацию, опредеJUпотся gанитарно-эпидемиологическими
празЕлtми и нормативаN{и, установленными санитарЕыми} гигиеническими и инымиЕормамИ и требованияr,rи, не соб.тподение, которых соз!аih угрозу жизни и здоровья детей.з.з. Лицц посц/пzlющие на рабоry в Образовательнуто оргаЕизацию по
щ)ЕготовJIению пиIщ{, должны соответствовать требованиям, касающимися прохожденЕяmrи профессИональной гигиенической подютовки и аттестации, предварительньD{ и
перЕодическиХ мед{цинских осмоцов, вtжцинации, уст:lIlовлепIlым законодательством
рФ.

З.4. ДпЯ искJIючеЕиJI риска микробиологического и
пв.rцевой продукции работники пищфлока обязаны:

- оставлять в индивидуаIьпых шкафах или специально отведенньD< }Iecтax oJeжJv
зторого и тетьего слоя, обувь и головной убор, а такх<е иные ,.'ичные вещи и хранить
от-]е.'тьно от рабочей одежды и обуви;

паразитарного загрязнеЕиJI



- снимать в специfu,lьно отведенном месте рабочую одежду, фартук, головной уборпри посещении туаJIета либо надевать сверху халаты; тщательЕо мыть рynи с мылом илиипым моющим средством для рук после посещения тча[ета:
- сообщать обо всех случаях заболеваrий *-""""rr" инфекциями у члевов семьи,проживающиХ совместно, медицинскому работнику или ответствеЕному лицу напищеблоке;
- использовать одноразовые перчатки при порционировании блюд, приготовлении

холодньЖ закусок, салатов, подлежащие замене на новые при нарушеЕии их целостностии после саЕитарно-гигиеЕических перерывов в работе.з,5, Оборуловаrrие и содержание пищеблока должны соответствовать санитарЕым
правилаrd и цормаr,f оргilнизации общественного питitния, а также типовой инструкции поохране труда при работе в пищеблоке. Посуда, инвецтарь, тара должны иметь
соответств}тоЩие сa lитарно-Эпидемиологическое заключение. .Щля приготовлеЕия лищи
используется электрооборудоваттие.

3,6, Пищеблок дJU{ приготовления пищи должен быть оснащен техЕическими
среJствами дJUI реализации техЕологического процесса, его части или технологической
операциИ (технологичесКое оборудоваrrие), холодильным] моечным оборудованием,
IlHBeHTapeM) посудой (одноразового использовiulия! при необ*од"мосi"), тарой,Ilзготов,.енныМи из материалов, соответствlтощих rребованиям! предъявляемым к
}{атериа,Iаlv. контtlктирутоЩим с пищевой продукцией, устойчивьпtlи к действию моющих;: .:езинфиuирFощих средств и обеспечивающими условия хранения, изготовления
::иiлевой прод}кции.

3,7. Внутренняя отделка производственньtх и санитарно-бытовьrх помещений
:;lцеб-lока долкна быть выполнена из материаJIов, позволяющих проводить ежедневпую
1]а.;+iн\ю уборку, обработкУ моющими и дезинфицируrощими средстваN4и, и не иметь
_ -,зре;к:ений.

з,8, Разделочный инвентарь д:rя готовой и сырой продукции должен обрабатываться
i, :,]:алитъсЯ раздельнО в производственньD( цехЕж (зонах, участках). Столовая и KyxoEHfuI
::;",-]а и инвентарЬ одЕоразового использовilния должны применяться в соответствии с
:,l,:i:,:РОВКОй по их применению. Повторное использование однор€вовой посуды и
;: jj:_:]РЯ ЗаПРеЩае] СЯ.

-,,9. Систеrrа приточно-вытяжной вентиляции пищеблока должна быть оборулована
--:..fъаО от систеМ вентиJUIции помещений, не связанньIх с организадией питания,
:.:,_:--,чая са.нитарно-бытовые помещения.

-,,-,r. Ск-T адскИе помещения для хранения продукции должны быть оборудованы
::;:i -,:э_',IИ _]-,IJI измерения относительной вла)кности и температ}ры воздухъ холодильное
-:,,:":,,вание - контрольными термометрами. ответственное лицо обязано ежедневно
:-ii'-],|;:ь _оказаниJI приборов У'rёта и вносить их в соответствующие журн:rлы: кЖурнал
.,::.: _ е].{ператlрного режима холодильЕого оборудования> и <Журна:r учетаa:,i.'::::-,тЫ и в-]аrкностИ в складских помещениях)). Журна,ты можно вести в бумажном
.:, ja :.:- j::ai: Hнolf виJе.

-: - - В поrtещениях пищеблока не должно бьrгь насекомьrх и грыз)aнов, а также не
- : .:i?-:] ;,:,-]ер;t"аться синантропные птицы и животIlые.

: _i. В произВодственньIХ помещенияХ не допускается хранение JIичньIх вещей и
:' .j;:_::;П РаСТеНИЙ.

.1. Поря:ок поставки продуктов в ОбразовательЕую организацию

: _ l-,ря:ок поставки пролiктов определяется договором меrкду поставцико\{ и
_'::,,.::.:::,,,ti оргаrrизациеЙ.

- ] _I-;_азшrlК постав--IяеТ товар отдельньL\{и партиями по заJIвка\I Образовате.lьноli
,:_ -ia]:-;:;1. a },Io\{eHTa ПО.]ПИСаНИЯ КОЕЦ)аКТа.



4.З. Поставка товара осуществляется пугем его доставки поставщиком на скJIадОбразовательной организаци и.
4,4, Товар передается в соответствии с заявкой Образовательной организадии,содержащей дату постзtвки, нмменование и количестsо товара, подлежащего дос.l.авке.4.5. ТрапспорТировку пищевЬrх продуктов проводят в условиях, обеспечивающих ихсохраЕЕостЬ и предохрaЕяющих от загрязнЪния. !оставка пищевьIх продуктовосуцествJUIетсЯ специализи_рованЕым транспортом, имеющим саЕитарЕый паспорт.4,6, Товар должеЕ быть упакован "йо"*чщ"nn образом, обеспечивающим егосохранность при перевозке и хранеЕии.

_ 4,7, На упакОвку (тару) товара должЕа быгь нанесена маркировка в соответствии стребованиями закоподатеJIьства РоЪсийской Федерации.
4.8. Продукция пост€IвJUIется в одноразовой упаковке (таре) производителя..1,9. Вместе с товароМ поставщиК передает док},]\{енты па него, }казанIIые вспепификации.
,1,10, Входной контроль поступающих продуктов осуществJUIется ответственЕым.тишоrt. Результаты контоля регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся:Ilшевьгх прод}тоов, поступfuощих на пищеблок Образовательной организадии, который],,:анится в течение года.

5 1, !оставка , "rj;r;JТJ;;;'#ff*ЖхН#х'Жх^иться под отрогим
i: - :Tpo,-Ie\' завед},ющего, шеф-повара и кладовщика Образовательной ор.ан"'з'ац"", ,ак:]-: ,:,т этого зависит качество приготовJUIемой пиши.

_i,]. Пищевые продукты. поступающие в Образовательную организацию! имеют: _ i:,,_а,Iе?ты. подтверждающие их происхождеЕие, качество и безопасность.

_ ,_:- !" допускаются к приему пищевые продукты с призЕ:lкil}.fи_j:: - a РОКаЧеСТвенности, а также прод}кты без сопроводительньD( докумеЕтов,
- -::ззэ;дJаюЩих их качествО и безопасность, не имеющие маркировки, в случае если:]: la--_]ie такой маркироВки предусмотрено законодательством РоссийЪкой Федер-ации.: .: Докрtентация, удостоверяющм качество и безопасность ,rрооу*цrr,

],1:: i'j':{]вочные ярлыки (илИ их копии) должны сохраняться до окончания ре€rлизации.:.-:*. :-_lПи,

._--'__ 
Сроки храненИя и реализацИи особо скоропортящиХся прод}ктов должны: -:-:-_:атьсЯ в соответствиИ с саIIитарно-эпидемиологическими правилаI,rи и нормативами- .- ];,.-i

-':, ОбразоваТельнаJI организадия обеспечена холодильныМи камераI\,rи. Кромеj...,. i1],lеютсЯ кладовые дJIrI хранеЕия су(их продук1,0в! таких как мука, сахар, крупы,
1,:-r-,- :jы. коIlJитерские изделия, и для овощей. Складские помещеЕия и хололиJIьныеi'-..t.::: необхО.]имо содержать в чистоте, хорошо проветривать.

6. Организация питапия в Образовательной оргапизации

_ Bcerl воспитанникам предоставляется необходимое количеотво обязательных
.-:]1:],{-з пIlши в зависимости от продолжительности нахождения воспитанника в
-,i:-:. _ эате.тьнОй организации. Кратность приемоВ опредеJUIется по HopM.rM:
_::_:_ _ 1leHHbLч ПРИJ'IОЖеНИем 12 к СанПин 2.з12.4.з59о-2о.

i:П"'ск приемОв пищи осущеСтвдяется по з€швкalNl oTBeTcTBeHHbIx работников. Заявка:: :'-.lГ{ествО питаюIцихсЯ пред9ставляетСя ответствеЕЕЫми работникачи работникаll
-.,,:-|: _,,:,а на]iан\ъе и }точЕяется iа следутощий день не поз.rнее 7:З0.

-, При распредёлении общей ка.,орийности с}точного питания :eTel-.t. с _ _ -ти
::: _ jJ],{ пребьванием в Образовательной организапии. испо-,Iьз\-ется с,,IеJ\юшliIi



норматив: завтрiЖ - 20%; второЙ завтрак - 50%, включаrощий напиток или сок и (или)
свежие фрукты, обед - 35%; полдник куплотнённый> - 20Оlо.

.Щопускается в течеЕие ДНя отсц,пление от норм калорийности по отдельным
приемаNr пищи В пределi}х +/- 5уо При условии, что средний О% пищевой ценности за
неделю будет соответствовать нормам, приведенным в rl. 6,2.

6.з. объем пищи и вьп<од блюд должны строго соответствовать возрасту ребенка.
6.4. Питание в Образовательной организации осуществJIяется с учетом примерного

}1еЕю на период не меЕее двух недель, разработанного на основе физиологических
потребностей в питании детей дошкольного возраста, согласованного с медицинской
сестроЙ и },тверждённого заведующим Образовательной организацией.

Меню Образовательной оргаЕизации содержит информацию о количественном
;оставе ocHoBHbIX пищевыХ вещестВ и энергии по кtDкдому блюду, приему пищи, за
l:аыJый деЕь и В целом за период его реализации, ссылку на рецепт}?у используемьfх
i.-T_,o: и кулинарньтх изделий. Наименования блюд и кулинарньrх изделий cooTBe,r,c l,tsyroT
ia,: наименованиям, указalнным в технологических картах. В меню не допускается
:-зторений одних И тех же блюд или кулинарных изделий в один и тот же день или в
: ],{a)a]tые Jни.

Jопl,скается зilмена одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий
j: i.,{ые виды пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий в соответствии с
..i,_;:Lей за_мены пищевой продукции с учетом ее пищевой ценности согласно
]: ;:.::;дения 1 l СанПин 2.з12.4.з590-20.

\fеню допускается корректировать с учетом климато-географических,
::-:]:,Еа-тЪНЬD<. КОнфессиова-тrьньD< и территориtlльньIх особенностеЙ питания населения,
-::.'...lовии соблюдения требованиЙ к содержанию и соотношению в рационе питания
_i_:ii -cHoBHbIx пищевьIх веществ (Приложение 9 к СаrПин 2,З12.4.З590-20).

.,:-. ИзтотовлеЕие прод}кции должно производиться в соответствии с меню,
.:::]i-:eнHbП{ ЗаВеД}ТОЩИМ ПО ТеХНОЛОГИЧеСКИМ ДОКУМеНТаN{, В ТОМ ЧИСЛе
:,---_ .__,iiческоЙ карте, технико-технологическоЙ карте, технологическоЙ инстр}кции,

:.l,:.i._:анньпI и }тверждеЕЕым руководителем организации или уполномочеЕным им
-!a: ',|

]; :опо:rнительного обогацения рациона питаЕия детей микронугриентами в
j ]-:,.i:a-=ba\ ПО НеДОСТаТКУ Отдельных микрОЭЛеМеНТОВ РеГИОНаХ В МеНЮ ДОЛЖНа
l-.- =1:-Э?ТЬСЯ СПеЦИаЛИЗИРОВаННiЦ ПИЩеВzuI ПРОДУКЦИЯ ПРОМЬПIIЛеНЕОГО ВЫПУСКа,
,i,_ ---::-:ЗЬiе ВИТаМИНаN4И И МИКРОЭЛеМеНТаI\4И, а ТаКЖе ВИТilМИНИЗИРОВаННЫе НаПИТКИ
-:.: -lj---_:зfного вьшуска. Витаминньiе напитки должны готовиться в соответствии с
- :-.:-:a],aь:.lи инструкциями Еепосредственно перед раздачей. Замена вита-л,tинизации
i - * .:_:а.:еЙ Jетям поливитаLlинпьD{ препаратов Ее допускается. В целях профилактики
;.- _a: ia-,li:ньп< состояний у детей должна использоваться соль повареннм пищеваrI
: . - !.a, - ..::-,-:-aя при приготовлении блюд и кулинарных изделий.

*:;i наlичии детей в Образовательной орга}Iизации. rlмеющих рекомендации по
_ : .i:,::-: - ],l,. Ilитанию, в мевю обязательItо включаются блIода диетического питания.

_: _l. .-',.ъэающиеся в лечебном иlили диетическом питании, вправе питаться по
:, -,;-.:-.,1 ;;.-r\l\,меню или пищей, принесённой из дома. Еоли родители выбра,.rи второй
: j -:_-- : :aтско\{ саду необходимо создать особые условия в сIIециаJIьно отведёtrrrсlм

, . _: i|a|' ;a.nI }{есте.
::::l: ]еТа\{ РаЦИОНОВ ПИТаНИЯ ДОл)КНа ОСУПlеСТВj-ТЯТЬСЯ В СООТВеТСТВИИ С

-:,:::_:,-_.-:;l,!il }tН.]ЕВИД.Vа-ТЬНЬIМИ МеНЮ, ПОД КОЕТОЛеМ OTBеTCTB€HHЬIX ЛИЦ. НаЗНаЧеННЬГХ

: _ 
.':. .-.:;-:ьной организации.

r)бъеlt пlrиготовленной 'пищи должен соответствовать ко.lичеств\- Jетей и
,]:.. .r, :.,,ВЬГi ПОРШИЙ.

l .],rя обеспечения преемственности питания. родите;тей (заl(оЕньгt

-i- - . :.r;1 ;.lеЙ r информирlтот об ассортименте питания ребёнка. вывешивается \lеню при



входе в Образовательную организацию и в приёмЕьD( групп,
ЕаимеЕоваIIия бrпод и их вьIхода, а также рекомеIrдации по
шrтания детей.

6.9. Контроль качества питания (разнообразия), закладки продуктов llитания,
к1",тинарной обработки, выхода блюд, вкусовых nu"""r" пищи, сапитарного состоянIrIпищеблока, правиJьпости хранеЕия и соблюдения сроков реализации пр(_)дуктов
ОС\.rдествляет Завед}тощий, шеф-повар, медсестра, кJIадовщик.

6.10. В ОбразОвательной организадии 
"оaд*u, 

сJIедующие условия дlя организацииiiiтания:
. ЕаJIичие производственньп< помещений для хранеЕия и приготовлениJI

п}lши. полностью оснащенных пеобходимым технологическим оборулованием и
;aнвентарем;

. наличие помещений дJUl приема пищи, оснащеIlньIх соответствующей
:.tебе.lью.

5.11. Вьцача готовой пищи в Образовательной организации осуществляется после
. ,,]Ее-]енного конIроJIя качества готовьж блюд в составе бракеражной комиссии с:1i.сение\{ результатов о_очтро- в журнал бракеража готовой пищевой прOдукции
]:л.rо;кение Ns 4 СанПин 2.з/2.4.з590-2о'

,1тя предотвращеЕия размножения патогенцых микроорганизмов готовые блюда
_,,:i-_чы бьпь реализованы не позднее 2 часов с момента их приготовлеЕия.

6,13. ПрИ нарушениИ технологии приготовления пищи, а т€lкже в олучае::- -::'ВIiости. блюдо допускают к вьцаче только после устранениJI выявленньD(
:- .l._j ернь]]к недостатков.

, Зьцача пищи Еа группы Образовательной организации осуществляется строго по.::-i.iij' tПриложепие 1) и определЯется по Еормам, установленным в таблице 4
::.:-_- _ 2iения 10 к СанПиН 2.з/2.4.з590-2О.

:,-_:. Непосредственно после приготовлениJI пищи
- .- - -,=.zя проба готовой прод}кции (все готовые блюда).
: . :a:.I.]

. порционные блюда - в полном объеме;. холодные закуски) первые блюда, гарпиры и напитки (третьи бrпода) - в
: _ .:.чэстве не менее 100 г;

. порционНые вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса и т.д. остазляют
: , :-1.-Iдlо. целиком (в объеме одной порции).

: --i, Пробы отбираотся ответственным лицом, стерильными или прокипяченЕыми
a-_.,1t.Ii{ В стерильную или прокипяченную посуду (банки, контейнеры) с плотно

],1, .-:-Jаr]ши\rися крышкаNrи, все блюда помещаются в отдельную посуду и сохраняются в
.1:---i.: не \leнee 48 часов при температ!те +2 - +6 "С. Посуда с пробами маркируется С
l::,1-:!aer{ наименования приема пищи и датой отбора. Контроль правильности отбора и
: 1:- r:--;,j сlточной пробы осуществJIяется ответствеIIЕым лицом.

: .j, Д-rя предотвращения возникновения распрострiшения инфекционЕьж и
, :-: _ :;П неинфекционных заболеваrий (отравлений) не допускается:

. исПользованиезапрещенньD(пищевьIхпродуктов;

. изготовление на пищеблоке Образовательной организации творога и лруrих
i-ja:, - - \f о.lочных продуктов, а также блинчиков с мясом или с творогом, мzжарон по-
:--:сhlи. }raкapoн с рубленньIм яйцом, зельцев, яичницы-глаз)льи, холодных напитков
i1 ].i _,РСОВ из плодово-ягОдЕого сьФьЯ (без термической обработки), форшмаков из
::._:lI. стч,]неЙ! паштетов! заливньD< блюд (мясньrх и рыбньп<):. окрошек и холодных tупов;

. использование остатков пищи от предьц\,шего прие\fа и пиши.
:, - ;a. :,тов.lенной накануне:

с указанием полного
оргаЕизации здорового

перед раздачей отбирается
Суточная проба отбирается в



"'"u;о*"":}Ъ";;LiJdffi"r, 
С ИСТеКЦИМИ СРОКаr4И годЕости и явными призцаками

_ 
,_ 

_ овощей и фруттов с нмичием плесеЕи и признакаI4и гнили.616 
,. промыть столы горячей водой с мылом:. тщательно вьlмыть ржи;. ЕаДеТь специаJIьII}то одекду дlл получения и раздачи пищи;. проветить помещение;

. сервировать столы в соответствии с приемом пищи.Е i 7. К сервировке столов могуI привлекаться дети с З,5 лет.С це-rьЮ формирования Трудовьж Еtвыков и воспитания саI,rосТояТельности во время:,;i:,T'TBa по столовой воспитателю необходимо сочетать работу дежурньIх и каждого:,--]:..:l:а Iнапример: салфетницы собирают дежБпr", u,up"n*" за собой убирают дети).. __ 
3 ВО время раздачи пищи категориr""* a*р"щu"тся нахождение воспитанциковa : :*:.IIjой зоне.

: _ у. По.тача бЛюд и прием пиЩи в обеД осуществJUIется в следующем порядке:. зо время сервировки столов на столы стilвятся ,о"бпrr" ,up"rn"1-;r;;;;. : а-]_lивают III блюдо;
. . aа]аТНИЦЫ, согласЕо меню, раскладываIот саJIат (порционные овощи);. ]iэJается первое блюдо;
.:gти рассФкиваются за столы и начиЕают п: 

=aia : 
л нёчинi от прием пищи с cUIaTa (порционньо<

, _ct 1,1gpg употребления детьми бпrода, помощЕик воспитателя убирает со столов_:.: -.-:iaiJl:
. ..:_]ается первое блюдо;
. .':, окончаниИ! помощпик воспитателя 

убирает со столов тарелки из-под первого;. ..i]Jается второе блюдо;
. ..-aие\{ пищи заканчивается приемом третьего блrода.

_ 
] . В группах раннего возраста детей, У которых не сформиров.iн навык-:_-l ,.:': - тТе.lЬ!{ого приема пищи, докармливают.

-, -., Прием пищи педагогом и детьми может осуществляться одновременIiо.

- - пить евой о"*"" "];,х1;:;;Нъ:Н;'"::l#f,J,Х,1 """."u*и : кипяченой и: - :.: _ эезной в б}тылки водой.

* . ___ 
Свободньй достУп к питьевой воде обеспечиваеТся В течение всего tsреМени]:-_ , !J:_iIlя :етей в детском саду.- -', Прп оргаЕизации питьевого режима соблюдаются правила и нормативы,- -, 1lенные Саг.ПиН 2.З/2.4.3590-20:

] jlijтить воду нужно не менее 5 минуг;
:- разJачИ детям кипячецfuI вода должна быть охлаждена до комнатной- ,,.'.:::-,Ры непосредственно в емкости, где она кипятилась,
:].leii}, воJЫ в емкостИ дJUI ее раздачи необходимо проводить не реже, чем через 31:::

]зпе: сменоЙ кипяченоЙ водь1 емкость должна полностью освобождаться от--,--z--:"-З 
Ео_]ы. промываться в соответствии с инстр}кцией по правилам мьrтья'кухонной

,,:" --__, опо,lаскиваться. Время смеЕы кипяченой воды должно отмечаться в графике.::: a :-_ ia з iiгJторого ос},ществJUIется в.произвольной форме.

8. Финансовое обеспечение

.I{сточники и поряJок определения стоимости организации питания
1 . ФинансировМие питаниrI воспитанЕикоВ ОСУЩеСТВJ-UIеТСЯ За СЧеТ:



. бю_])ftетньD{ ассигнований областного и муниципального бюджета;
. ,. . :_:::_*_a:еТНЬIХ 

ИСТО!ШИКОВ - ДОбровоr"r"о ,rо*"рr"ований от юридических и_:: -:: t.склх .,1иц. слонсорских средс,] в.
.i,], Организация питilния за счет средств родительской платы!,i,1, ПредоставлеЕие питания воспитанникаI\4 за счет родительской rrлаты

: _-,-:з':в,l-яетсЯ в рамках средств, взимаемых с родителей (законньж представителей) за.: i:: ],1 - тa Il \ход за детьми в образовательной организации.
l,:,], Завед}тощий Образовательной Ърганизации издает приказ, кOторым

. :: ':;-]ает список воспиТilнFIиков, имеющих прЕlво на обеспечение ,r"r*""' за счет::.:.:э ро.]ителей (законньпr представителей).
!,].3. СпискИ детей длЯ получениЯ питания за счет средств родителей (законньп<::=:;:авите:ей) воспитанников формируются один раза в год (па 1 сентября) и: 

'':],':;ячI]о 
корректируются ответственным за организацию питаIlия при наличии:. :lОСТ\ТИВШИХ ВОСПИТаННИКОВ;

r :J тчисJенньD( воспитанников.

. cpeJcTB ро:ите-тей (законньп<
:,_ Iiте.lьская п_-Iата ):

i:.-+. Начисление родительской
_,: a=ае}lости воспитанников.

платы производится на основании табеля

срок до 25-го

осуществjIяется в

!,].5. РодительскбI плата ЕатIисJUIется aBallco' за текущий месяц и оплачивается поr:i1_1:i]ии, пол}"rенной родителями (законными представителями) воспитанников в
_ 1 ::r,]вательнОй организации. Оплата производ"тся 

" 
отделении бшlка по указанным в

" : :.. 11ЦИИ РеКВИЗИТаNr.
!.].6. Внесение родительской платы осуществJUtется ежемесячIто в

-: :. _ а ],tеСЯЦа! в котором будет организовано питаЕие.
r,],7, О непосещении воспитанником Образовательной оргаrrизации родители],!:-зные представители) воспитапникоВ обязаньт сообщить uосarrrаr"пю. Сообщение

- , -:,:iолп^ост}пить заблаговременЕо, то есть до наступления дня отс}тствия воспитанника.
i.1.8. ПрИ отс}тствии воспитаЕника по уважительным причинам и при условии::-'зэе\{енного предупреждения воспитатеJU{ о таком отс},тствии ребенок йrйu"r", 

":,-:-Iя,
i,з, Организация питания за счет бюджетньтх ассигнований областного и

. - _-_ia-Ilпа-Iьного бюджета
:,-:.1. обеспечение питtlнием воспитiжников за счет бюджетньтх ассигнованийi.,:;:;та админисIрациИ мунициfiального образования город Новомосковск,

.,_ _, :: jТВ-тIется в случаях, установленных оргаIlапdи государствеIIной власти,:,,:_i';анников за счет бюджетньтх ассигнований муниципаJIьного бюджета - органом
,] :: _.1,:lГо самоУправления.

i,_i,2. Порядок расходовtlния бюджетпьп< ассигноваrIий
_ ", -;тствиИ с требованиями нормативЕьж актов органов власти.

9. Разграпичение компетепции по вопросам оргаЕизации питания в
Образовательной оргапизацип

lч. 1 . Заведующий Образовательной организации:
. из.]ает приказ о предоставлении питilния воспитаЕникilм;
, несет ответственность за организацию питаниrI воспитанников в соответствии (j

:::.Ра]ЬНЫМИ, региональными и муниципальными Еормативными актами.
: a:;Ра]ЬНЬIМИ санитарнымИ. правилами и нормаNIи, уставом Образовате;тьной
.:. =}lзации и настоящим Положением;

, назначает из числа работников Образовательной организации oTBeTcTBeHHbt\ за
: :. =изацию питаЕия и закрепJUIет их обязанности,

I

t



. обеспечивает рассмоlреЕие вопросов
родительских собраЕи_D(.

организации питания воспитiu{ников на

обязанЕости, устaшовленные приказом
9.2. ответствепнъпi за питшlие осуществJIяет

зчвед}.ющего Образовательной оргапизации.
9.З. Заведующий хозяйством:
. обеспечивает cвoeBpeMeнIrylo организацию ремонта технологического,

мехацического и холодильного оборудования пищеблока;
. спабжает пищеблок достаточным количеством посуды, специшьной одежды,

санитарно_гигИеЕическими средствами, уборочным инвентарем.
9.4. Работники пицеблока:
-вьrrолняют обязанности в pllмKax доJIжностной инструкции;
л 

в_пqаве вносить предIожения ПО Ул)пшIению орг {изации питtlния.
9.5. Воспитатели:
о ведуI ежедневный табель учета полуrеЕньIх воспитанЕиками приемов пищи;о осуществIIяют в частИ своей компетеНции мониторинг оргаЕизации питд{ия;. создают безопасЕые условия при подготовке и во время приема пищи;. формируют культ}рно-гигиеЕические Еавыки во BpeMJ{ приема пищи детьми;. предусматривают в плдtalх воспитательной работы мероприятия,

паправленные на формировшrие здорового образа жизни детей, потрьбrБст" 
"сбатrансироваНном и рациЬнаJIьном питаниИ, систематически вьшосят на обсуждение входе родительских собраний вопросы обеспечения полноценного питания

воспитанников;
. выносяТ на обсухдение на родЕтельских собрапил( предложения по

улучшению питапия воспитfilников.
9.б. Родители (законные представители) восIlитанников:
-представJI,Iют полгверждulющие док),менты в слу{ае, если ребенок отIlосится к

льготной категории детей;
-сообщают представитеJпо детского сада о болезни ребенка или его времеIIЕом

отсутствиИ в детскоМ саду для снятия его с пит'olия на период его фактическогоотсутствия, а также предупреждают воспитатеJIя об имеющихся у ребенка аJIлергических
реакциях на продкты питllния и других оцрд{ичепиJD(;

_ведут разъясЕительную работу со своими детьми по привитию им навыков
здорового образа жизни и rтравильного питаIIбI;

-вносят предложения по ул)п{ш9нию организации питш{ия воспитаЕников.
9.7.
. МедиЦинские осмоц)ы персонаJIа кухIlи и ежедневный осмотр на на]ичие

гнойничковьп< заболеваний кожи рук и открытых поверхностей тела, а таюке ангин!
катаральных явлений верхних дьтхательньтх путей;

о поступление прод}ттоВ питаIIия и продовольственного сырья то.]ько с
сопроводительными документами (сертификат, декларация о соответствии товара.
Удостоверение качества, ветеринарное свидетельство);

. ведение необходимой документации;
о ХолоДильные установки с развоЙ температуроЙ хранения, с регистрацией

температуры в ж}рнале;
.информироваЕие родителей (законньrх представителей) воспитаIIников о

ежедневноМ меню с указанием выхода готовьп< блюд.

l0. Щонтроль организации питания
10.1. Контроль качестЬа и безопасности организдши питания основан на прIлнципа\

ХАССП и осуществJu{ется на основанйи програ\Lчы llроизвоJственного контро.tя.
1ТВеРЖДеННОЙ ЗaШеДтощим и По--то;кения о произвоJственно1l коrггро"]е за организачией lt
качеством питаниJI.
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10-2. .I[опотшите.rьFьй контроль организации питllния может осуществJIяться
р.шгеrьской общеgгвенносТью. Порялок проведениJI такого вида KoHц.JUI опредеJUIетсялокаJIьЕым акюм Образовательной организации.

11. Ответствепность

11.i. Все работники Образовательной оргапизации, отвечающие за орг {изадиюпитаЕия, Еесут ответственность за вред, причиrrенный здоровью 
"o"n"r*""*o",связанньй с неиспоJIнением или t{енадлежащим исполЕеIIием должIlостньD( обязапностей.

. 11,2, Родители (законньте представители) воспит.lнников несуr предусмотренЕую
действующим зiлкоподательством ответственность за Ее }ъедомление ббйовательной
орг€lнизациИ о ЕаступленИи обстоятельСтв, лишающих их права Еа получение
компенсации на пrтrание ребенка.

11,3, РаботниКи ОбразователЬной организации, виновные в Еарушеrrии требований
организации питаЕшI, привлекаются к дисIц]плинарной и материал"rЬй оr"arai""нности,а в случЕцх, устаIlовпецЕьD( зtжонодательством Российской ФЬдерации, - к граждапско-правовой, администатиВной и 1головпой ответственности в порядке, установлеЕном
федеральными законами.
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